
Aubergine Noir - aubergine noircie, salade de tomates, olives, tomates cerise, 
piment, le persil et origan .............................................................................38 NIS
Crudo – tartare de poisson, aïoli coriandre, crème de citron confit, olives 
Kalamata et graines de tomate ......................................................................42 NIS
Nouveau Buzz - pesto, tomates cerise, mozzarella, fromage boucheron, fromage 
de chèvre, parmesan et citron confit .............................................................38 NIS

BRUSCHETTa
 Les bruschettas de Uno sont

 faites à partir du pain préparé sur
place chaque jour

Panzanella Sicilienne - tomates, céleri, mozzarella, feuilles de roquette, olives 
Thassos, croûtons et câpres ...………………...……………………….…....52 NIS
Isabella - poires caramélisées, légumes, fromage bleu, endive, oignon rouge, échalote 
confite, noix de cajou, vinaigrette poire et miel ..………….................….....56 NIS
Salade d’Artichaut - artichauts marinés, tomates cerise, tomates séchées, 
mozzarella, ricotta, origan, basilic et oignon ...…………..………………...54 NIS
Caprese - Mélange de tomates, basilic, mozzarella de bufflonne, huile d’olive, 
vinaigre balsamique, huile de basilic ……………………..…….…….……47 NIS
Salade Julius - cœurs de laitue romaine, feuilles de roquette, endive, œuf mollé, 
croûtons et anchois ………………………………………..…………….…51 NIS

INSALATE
SALADES

Sar – purée de truffe, ragoût de légumes, 
vinaigrette italienne .............................118 NIS
Filet de Mulet à la Plancha - pomme de terre 
fondante fumé et crème d’aubergine noircie 
……………........................................... 96 NIS
Saumon - crème de citrouille, poireau fumé, 
pesto et portobello confit .......................98 NIS
Daurade (entière) sur le grill - gnocchi, 
fenouil, poivrons grillés et courgettes .....122 NIS

pescI
POISSONS

Classique - sauce tomate, mozzarella et 
basilic..................................................48 NIS
Sicilienne - sauce tomate, mozzarella, 
aubergines, olives Kalamata, câpres 
et chili .............................................53 NIS
Caprese - tranches de tomates, mozzarella de 
bufflonne, basilic et parmesan .........62 NIS
Campanie - sauce tomate, mozzarella, 
oignons blancs et pesto ....................58 NIS
Pomodoro - texture de tomates, parmesan, 
feuilles de roquette et huile d’olive....54 NIS
Balkane - sauce tomate, mozzarella, fromage 
de chèvre, tomates séchées, poivrons grillés, 
pesto et origan frais .......................... 56 NIS
Funghi – base crème fraîche, cèpes, 
Portobello, champignons de Paris, tranches 
de tomate, feuilles de roquette et pecorino ...
........................................................ 60 NIS
Quatre Fromages - ricotta, boucheron, 
fromage de chèvre, mozzarella, parmesan, 
tomate, ail et mélange de salade ….. 60 NIS

PIZZA
PIZZAS

Focaccia Uno - servie avec des sauces différentes .....................................................22 NIS
Capelletti aux Cèpes - mini raviolis farcis aux champignons, sauce aux truffes, vinaigre 
balsamique, fromage pecorino…………………………………….............................42 NIS
Malfatti – boulettes aux épinards, fromage ricotta, sauce Mama Rosa……………..40 NIS
Neta - Tartare de saumon, gâteau de riz croustillant, salade de concombre, gingembre, 
vinaigre, mélange d’épices aromatiques sur une plaque chauffante........................... 58 NIS
Anloti à la Citrouille – raviolis citrouille caramélisés au four, fromage ricotta, vin blanc, 
beurre de sauge et fruit de la passion............................................................................46 NIS
Baladico - aubergine Beldi, yaourt au citron, graines de tomates, parmesan râpé, salsita, 
piment, origan et le sel de l’Atlantique ...................................................................... 46 NIS 
Antipasti de légumes - cuits au four à l’huile d’olive, mozzarella de bufflonne et vinaigre 
balsamique……………………………….………...………………………………....36 NIS
Soupe du jour - principalement en hiver mais pas uniquement, changements en fonction 
du jour……....………………………………………………...................................... 28 NIS

PRIMO
ENTREES

Rigatoni Arrabbiata - sauce tomate, ricotta, basilic et  piment...................................................................... .56 NIS
Stracetti Epinard - pâtes vertes, artichauts frais, tomates cerise, sauge Martini Bianco et fromage 
pecorino.................................................................................................................................................................65 NIS
Gnocchi Saumon – gnocchis pomme de terre, saumon à la sauce curry et tomates, olives Kalamata, 
courgettes et basilic...............................................................................................................................................69 NIS
Gnocchi aux Noix - sauce aux cèpes, mélange de champignons, haricots verts et mousse de parmesan .....68 NIS
Risotto aux champignons – fèves vertes, mousse de cèpes, yogourt de buffalo............................................ 62 NIS
Spaghetti – crème fraîche, petits pois, ail, noix de muscade et parmesan……….................................……..59 NIS
Ravioli à la crème – farci à la ricotta et au pecorino, petits pois, tomates cerise, crème fraîche, amandes grillées 
et ail confit...........................……….............................................................................……………..…………64 NIS
Pappardella Funghi - cèpes, portobello, truffes, champignons de paris, confit de tomate cerises et pecorino .69 NIS
Strozzapreti  Formaggi - fromage bleu, crème fraîche, parmesan et noix .....................................................66 NIS
Fettuccine Verte - pesto, feuilles de roquette, petits pois, haricots verts et larges, poivrons grillés, 
féta de chèvre et noix .......................................................................................................................................... 64 NIS
Tagliatelle Provence - beurre de tomates, câpres, anchois, mélange d’herbes................................................. 66 NIS

PASTA & SpecialE
PÂTES ET SPECIALITES

Suppléments – salade de légumes / purée de truffes / ragout de légumes / Polenta….28 NIS

Crudo de Sar – passé au grill avec un filet d’huile d’olive,  
champignons confits, tomates cerise, câpres et huile de truffes 
…………………………….………………….......…....…58 NIS
Crudo Saumon - funzo, avocat, tomate cerise, piment, céleri, 
aïoli piment chipotle, huile d’olive et sel de l’Atlantique ... 56 NIS
Ceviche de Mulet - sauce tomate grillée, avocat, câpres et olives 
Kalamata ................................................................................54 NIS
Crudo a la Razo – variable en fonction de la mer ..........................
........................................................................ Demandez au serveur 

CRUDO
 Crudo en français signifie cru, notre
 Crudo est fait de poissons locaux et
 frais préparés dans les cuisines de

  Uno, et coupé sur commande



SERA


